Projekt nr RPLD. 11.03.02-10-0007/21, pn. ,,KUCHNIA Z KLASA” wspoéifinansowany ze sSrodkéw Europejskiego Funduszu

Spotecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewoédztwa todzkiego na lata 2014-2020

Zatgcznik nr 1

Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamdwienia sg ustugi szkoleniowe w zakresie realizacji szkolen/kursow zawodowych, specjalistycznych wraz
z egzaminami, prowadzacych do nabycia umiejetnosci i nowych kompetencji zawodowych dla ucznidéw i nauczycieli
w Miodziezowym Osrodku Wychowawczym nr 3 w todzi przy ul. Drewnowskiej 151 - realizowany w ramach projektu
pn. ,KUCHNIA Z KLASA’, wspdifinansowanego ze srodkow Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego

Programu Operacyjnego Wojewodztwa todzkiego na lata 2014-2020.

Kody i nazwy zaméwienia wedtug Wspolnego Stownika Zamoéwien (CPV):
80000000-4 - Ustugi edukacyjne i szkoleniowe,
80530000-8 - Ustugi szkolenia zawodowego,
80510000-2 - Ustugi szkolenia specjalistycznego.

dla uczniow:

Czes¢ | zamowienia:

1. Kurs kelnerski
Przeznaczony dla 24 uczniow (w 4 grupach) branzowej szkoty zawodowej.
Przewidziany czas trwania szkolenia dla jednej grupy to 16 godzin.
Szkolenie minimum dwéch grup jednoczesnie w tym samym czasie.
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W programie nalezy m.in. uwzglednic: przygotowanie sali konsumenckiej, techniki nakrywania stotéw, dekoracje stotu, rodzaje
zastawy, przenoszenie tac i zastawy, metody obstugi konsumenta.

Po kursie uczen powinien zna¢ zasady przygotowania sali konsumenckiej techniki nakrywania stotéw, rodzaje zastawy, potrafi¢

przenosic¢ tace i zastawe, zna¢ zasady obstugi konsumenta

Kurs zakonczony wydaniem certyfikatéw ukonczenia kursu.

Zamawiajgcy wymaga aby kurs prowadzony byt przez minimum dwoch treneréw (ze wzgledu na szkolenie minimum dwoch grup w
tym samym czasie), z wyksztatceniem kierunkowym, posiadajgcych dyplom mistrza kelnerskiego lub tytut instruktora praktycznej

nauki zawodu kelner.

Czesé Il zamowienia:

2. Kurs Carving w dekoracji potraw
Przeznaczony dla 24 uczniéw (w 4 grupach) branzowej szkoty zawodowej.
Przewidziany czas trwania szkolenia dla jednej grupy to 12 godzin.

Szkolenie minimum dwéch grup jednoczesnie w tym samym czasie.

W programie nalezy uwzgledni¢ m.in.: zapoznanie z technikg rzezbienia w warzywach i owocach, nauke postugiwania sie nozem
syjamskim, tajskim, nauke uzywania szablonéw do dekoracji stotéw i przyje¢ okolicznosciowych oraz deseréw oraz najnowsze

trendy w dekorowaniu potraw.
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Po zakonczeniu kursu uczen powinien zna¢ metody dekorowania warzyw i owocdow, znac techniki obrébki warzyw i owocow,
potrafi¢ wykorzystywa¢ narzedzia do dekoracji — postugiwac sie nozem syjamskim i tajskim. Uczen powinien potrafic dekorowac

stoty na przyjecia okolicznosciowe kompozycjami z warzyw i owocéw, oraz potrafi¢ dekorowac desery.
Kurs zakonczony wydaniem certyfikatéw ukonczenia kursu carvingu stopnia podstawowego.

Zamawiajgcy wymaga aby kurs prowadzony byt przez minimum dwoch trenerow (ze wzgledu na szkolenie minimum dwéch grup w
tym samym czasie), z wyksztatceniem kierunkowym, posiadajgcym dyplom mistrza kucharza lub tytut instruktora praktycznej nauki

zawodu kucharza.

Czesé lll zamdwienia:

3. Kurs obstugi kas fiskalnych
Przeznaczony dla 24 uczniéw (w 4 grupach) branzowej szkoty zawodowej.
Przewidziany czas trwania szkolenia dla jednej grupy to 8 godzin.

Szkolenie minimum dwéch grup jednoczesnie w tym samym czasie.
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W programie nalezy uwzgledni¢: zapoznanie z obstugg kasy fiskalnej, fiskalizacje, raportowanie: tj. raporty dobowe, okresowe,
towarowe, program kas fiskalnych, znaki pieniezne i sposoby ich rozpoznawania, a przepisy prawno-finansowe, poznanie réznych

form ptatnosci, obowigzki kasjera, rodzaje kas fiskalnych i sprzetu wspotpracujgcego.

Po kursie uczen powinien znac zasady fiskalne, zna¢ zasady obstugi. raportowania i programowania kas fiskalnych, znaé
i rozroznia znaki pieniezne, podstawowe przepisy prawno- finansowe, charakterystyke urzgdzen fiskalnych, uczen powinien

potrafi¢ korzysta¢ z urzadzen fiskalnych, zna¢ rézne rodzaje kas i obowigzki kasjera.

Kurs zakonczony wydaniem certyfikatow ukonczenia kursu podstawowego.

Czes¢ IV zamowienia:

4. Kurs STREET FOOD
Przeznaczony dla 24 uczniéw (w 4 grupach) branzowej szkoty zawodowe;.
Przewidziany czas trwania szkolenia dla jednej grupy to 10 godzin.

Szkolenie minimum dwéch grup jednoczesnie w tym samym czasie.

W programie nalezy uwzglednic¢: rodzaj pozywienia gotowego do spozycia sprzedawanego na ulicy lub w réznych miejscach

publicznych, przygotowanie zaimprowizowanego stanowiska na ktdérym potrawa jest przyrzgdzana, wybor potraw, specyfike
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smaku, specyfike nostalgii, ciekawosci i proby poznania smaku lokalnych specjalnosci, higiene pracy na stanowisku oraz dziatania

marketingowe.

Po kursie uczniowie zdobedg wiedze o nowoczesnym serwowaniu dan w atmosferze i warunkach w ktérych nie pracowali

w szkole. U uczniéw rozwiniete zostang umiejetnosci i wiedza potrzebna do prowadzenia codziennego biznesu.

Kurs zakonczony wydaniem certyfikatéw ukonczenia kursu podstawowego.

Zamawiajgcy wymaga aby kurs prowadzony byt przez minimum dwaoch treneréw (ze wzgledu na szkolenie minimum dwéch grup w
tym samym czasie), z wyksztatceniem kierunkowym, posiadajgcym dyplom mistrza kucharza lub tytut instruktora praktycznej nauki

zawodu kucharza.

Wymagania dodatkowe:
Kazdy instruktor musi posiadac kurs pedagogiczny.

Firma szkolgca musi posiada¢ wpis do Rejestru Instytucji Szkoleniowych, minimum 3 letnie doswiadczenie w prowadzeniu szkolen

podobnych lub tozsamych.

Do kazdej grupy 1 trener z certyfikowanym szkoleniem z RODO.
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Minimum 1 trener posiadajgcy uprawnienia min. technika bhp.
Szkolenia/kursy nie mogg kolidowa¢ z zajeciami dydaktycznymi uczniéow oraz nauczycieli.
Szkolenia/Kursy mogg odbywac sie w godzinach porannych, popotudniowych oraz w weekendy.

Zamawiajgcy informuje ze rézne kursy specjalistyczne mogg odbywac sie rownolegle.

dla nauczycieli:

Czes$é V zamodwienia:

5. Szkolenie z obstugi sprzetu wspomagajgcego nauczanie dla 8 nauczycieli.
Przewidziany czas trwania szkolenia to 16 godzin.

Szkolenie minimum dwéch grup jednoczesnie w tym samym czasie.
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W programie m.in.:

Jak i czy warto korzystac z nowinek techniki celem urozmaicenia lekcji i unowoczesnienia procesu ksztatcenia.

Prezentacja — jakie to fatwe, nagranie zawartosci ekranu, wstawianie filmu do prezentac;ji.

Po zakonczeniu szkolenia
Nauczyciel bedzie potrafit obstuzy¢ nowoczesny sprzet i bedzie znat mozliwos¢ wykorzystania nowoczesnego sprzetu
multimedialnego w procesie nauczania, bedzie znat obszary na ktorych mozna wykorzysta¢ sprzet do ksztatcenia zawodowego

(wyszukiwanie informacji, opracowania atrakcyjnych form przekazu).

Termin realizacji zamoéwienia: grudzien 2022 r. — 15 marca 2023 r.
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